EGER

W KRAINIE BYCZEJ KRWI
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abudowe Egeru, bo o
nim mowa, jego baro-
kowa Staréwke udato
sie ochroni¢ po Il woj-
nie $wiatowej przed ,nowo-
czesnym budownictwem so-
cjalistycznym”. Rezultat moze
oglada¢ kazdy, kto ma na to
ochote, gospodarze miasta
goragco do tego zachecaja:
Eger jest dzi$ jednym z naj-
piekniejszych miast Wegier.
Badacze nie sa jednomys$Ini
co do genezy nazwy miasta.
Jedni wywodza ja od lacin-
skiego ,ager” - ziemia,ilacza z
osadnikami walonskimi przy-
bylymiw XI wieku, inni od we-
gierskiego ,egerfa” - czarnego
bzu.
Tak czy inaczej réwno tysiac
lat temu, w roku 1009, krol

lezy miasto styngce ze swojej urody, wody i win

Stefan ustanowil w Egerze bi-
skupstwo. Tak rozpoczela sie
droga Egeru do stawy. Na tej
drodze bywaly wyboje, mie-
dzy innymi mongolskie; w tym
samym 1241 roku, gdy polskie
rycerstwo zmagalo sie z Tata-
rami pod Legnica, inny tatar-
skizagon spalit Eger i wymor-
dowal wiekszo$¢ jego miesz-
kancéw. Po tym strasznym do-
$wiadczeniu krél Bela IV roz-
poczat w Egerze budowe
twierdzy, ktéra trzy wieki p6z-
niej obronita kraj przed Tur-
kami i bez ktoérej nie byloby
Egri Bikavera, egerskiej Byczej
Krwi.

Za panowania Beli IV Pola-
cy nie byli w stanie pospieszy¢
Madziarom z odsiecza. Ale
dzi$ sq w stanie przybywac do
Egeru, a gospodarze robig

wszystko, aby odsiecz byla
bezpieczna, komfortowa i
przyjemna. Piwnice, winiar-
nie, restauracje, dobra baza
hotelowa, wspaniate zabytki i
kapieliska z ciepla woda to
najlepsze wizytowki miasta,
ktére od potudniowej granicy
Polski dzieli zaledwie 150 km.
Warto przeby¢ te odleglose,
aby sie przekonad¢, ze podob-
nie jak przed wiekami Eger
wciaz pelni role religijnego,
o$wiatowego i kulturalnego
centrum regionu péinocnych
Wegier.

Podczas letnich miesiecy,
restauracje i tarasy kawiarni
na placu Kis Doboiulicy Sze-
chenyi wyczarowuja $rod-
ziemnomorski klimat. Goruja-
cy nad miastem zamek, do-
skonate wina wegierskie, ba-
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Witamy w Egerze

Tak jak Paryz to nie cata Francja, tak Budapeszt to nie cate Wegry.
130 km od stolicy, miedzy Gérami Bukowymi i pasmem gorskim Matra,

rokowe zabytki, kapieliska
termalne, pagérkowaty kraj-
obraz, festiwale kulturalne, fe-
styny historyczne oraz go-
$cinno$¢ stynna nawet za gra-
nicami Kraju zapisujq sie na
dlugo w pamieci gosci odwie-
dzajacych to miasto.

Goscle najmile;
widziani

azdego lata wlipcu Eger

Swietuje swoja Bycza

Krew. Patronuje temu
opiekun winiarzy $w. Donat.
Przez trzy dni przy dzwiekach
skocznej muzyKki turys$ci przy-
byli do miasta, spozywajac
smakowite potrawy w 30 re-
stauracjach, moga jednocze-
$nie degustowac rézne gatunki
Egri Bikavera oferowane przez
30 egerskich winiarzy. Najbliz-
sze Swieto Egri Bikavera odbe-
dzie sie od 8 do 11 lipca 2011
roku.

Coroku w bazylice egerskiej
odbywa sie malownicza, a za-
razem podniosta uroczystos¢é.
27 grudnia, w dniu $w. Jana, na
uroczystej mszy Swigtej arcy-
biskup Egeru pobtogostawi
miode wino z tegorocznych
zbioréw.

Na egerskim placu odbywa
sie niezwykla musztra, ale nie
zokierzy, lecz butelek. Jest to
folklorystyczny festyn potaczo-
ny z parada win. Widzowie, go-

$cie zapraszani sa do degustacji
150 - 200 gatunkéw win najlep-
szych miejscowych winiarzy.

Wielu egerskich winiarzy
zdobylo $wiatowq renome.
Uwienczeniem tych ognistych,
a zarazem harmonijnych win
nagradzanych na krajowych i
miedzynarodowych festiwa-
lach winiarskich jest to, ze de-
lektowanie sie nimi powinno
nastepowac przy smacznej po-
trawie w przyjemnej atmosfe-
rze piwniczki lub egerskiej re-
stauracji.

Egerskie wino zainspirowato
takze jednego z najwybitniej-
szych wegierskich poetéw
Sandora Petofiego, ktéry pod-
czas pobytu w Egerze w jed-
nym ze swoich wierszy uwiecz-
nit to miasto, zachwalajacjego
wina:

LZajdq wszedzie tam,

gdzie dobre wino,

Jjakwiec do Egeru zajs$¢

nie miatbym?

Skaratby mnie Bdg,

gdybym byt miasto to pomingt”.
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W daleki
Swiat

ina egerskie przez
stulecia, od
$redniowiecza,

pracowaly na swareputacje.
Idopiely swego. Najlepiej
$wiadcza o tymrelacje ludzi
bawiacych wmiescie
przejazdem, Wegrow
icudzoziemcéw. Ich opinie
sq spontaniczne:

Andras Valyi zauwazytw
1756 roku: ,Nazboczach
widac¢ wiele winnic
stynacych ze swojej
produkcji. W tym regionie
wytwarzaja najlepsze wino
czerwone”.

Sir Rober Townson
przejezdzal przez miastow
1793. W ksiazce ,Podréz po
Wegrzech” zanotowat: ,Wino
z Eger w pelni zastuguje na
swojq wielka renome. Jest
naprawde wy$mienite,
przypomina wina Burgundii,
cho¢ by¢ moze jest nieco
stabsze”.

Demeter Gorognapisatw
1829:,,Czerwone wino z Eger
mana ogél wspaniaty bukiet,
jestlekkie, zdrowe, nie
obciaza zoladka,jego
w szczegolnos$ci dobre cechy
sana tyle znakomite, ze
nielatwo znalez¢ podobne
w jakimkolwiek winie
zagranicznym. Czerwone
wino z Eger jest tak
dominujace, Ze przyémiewa
tamtejsze biate”.

Totez nic dziwnego, ze
w1847 Elek Fenyes
zaobserwowal, ze ludnos$¢
Egeru zyje gtéwnie
z winiarstwa. Czerwone
wino z Egeru ,wytrzymuje
poréwnanie z winami Budy;
jesli chodzi o bukiet
idojrzewanie”.

Dlatego nie dziwi, ze
zebrana 18 stycznia 1817
roku Rada Miejska Egeru tak
ocenita handel miejscowym
dionizjakiem:

»Wina z Eger, zdaniem
Rady Miejskiej, sa bardzo
znane w caltym kraju
iwogolnosci cenione,
poniewaz w catej okolicy
mozna znalez¢é wiele
odpowiednich win, ktére
bez siarkowania moga by¢
przewozone droga wodng, w
zmiennych warunkach
atmosferycznych, do miejsc
bardzo odlegtych, bez
obawy, ze sie zepsuja lub
straca kolor. Jest
wystarczajaco duzo zboczy
wokot Eger, aich plony
wystarczajaco obfite, aby
zaspokajac¢ potrzeby wlasne,
co stanowi dziesiata cze$¢
produkgji, i dostarczaé¢ wina
kupcom wywozacymje za
granice. Wedlug dzisiejszego
stanurzeczy wina z Eger s
wysylane do regionu Jaszsag
iKunsag departamentéw
pogranicznych, azwlaszcza
doregionu Gomor, tak samo
jak do Dukli, Krakowa,
Lwowa, Warszawy, Wiednia,
atez czesto do Krolestwa
Saksonii. Jesli chodzio
poinocna czes$é paristwa,
najlatwiejszy jest przewoz
wina do Koszyc, poniewaz
drogi sa tam najlepsze”.
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XI wieku Eger

stal sie siedzi-

ba biskupstwa

i od tego mo-

mentu rozpo-
czynaja sie dzieje tutejszego
winiarstwa. Wino bylo nie-
zbedne do celéw liturgicz-
nych, bez wina nie mozna byto
odprawia¢ mszy, a szlaki han-
dlowe éwczesnej Europy do
bezpiecznych nie nalezaly, re-
gularne dostawy wina z Bur-
gundii czy Italii byly po prostu
niemozliwe. Dlatego trzeba
bylto mie¢ wino wlasne.

Do siedziby biskupiej cia-
gneli przybysze z catej Europy,
w tym takze ludzie znajacy rze-
miosto Dionizosa. Diecezja
egerska ciagneta sie az do gra-
nicy z Polska. Do egerskich bi-
skupo6w i do klasztoréw w die-
cezji nalezaly wielkie obszary
ziemi, bylo gdzie zaktada¢ win-
nice.Izakltadanoje.

Kolejne, X1l stulecie, bylonie
mniej wazne dla egerskiego wi-
niarstwa. Mialy miejsce wyda-
rzenia szcze$liweitragiczne. Re-
gion spustoszyli Tatarzy, ale krol
Bela IV sprowadzit osadnikéw,
przybywali Walonowie, Francu-
zi, Wlosi, wnoszac swoiste wia-
no: rozwinieta kulture winiar-
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Dzieje zapisane
w beczkach

ska. Nastapil okres prosperity.
WXV wieku wina z Egeru pijano
juzna Slaskuiw Polsce. Ale nie
byly to wina czerwone, zdecy-
dowana wiekszo$¢ 6wczesnych
wegierskich win byla biata.

LKolorowy” przetom nastapit
w XVI stuleciu, w dramatycz-
nych okoliczno$ciach; przyczy-
nity sie do tego podboje turec-
kie na Wegrzech. Po zajeciu
przez Turkéw regionéw winiar-
skich na potudniu kraju Eger i
Tokaj, lezace na pohmocy,
wzmogly produkcje. A naj-
wiekszym odbiorca tego, co
tam tloczono, byla wéwczas
Polska.

W 1552 roku Eger bohater-
sko odparl turecka nawale, a
Zr6dla podaja, ze obroncy po-
krzepiali sie juz winem czerwo-
nym.

W 1596 roku Eger ulegt Tur-
komna 9o lat. Mimo Ze pod rza-
dami wladcéw wyznajacych is-
lam wino nie mogto mie¢ dobrej
stawy, ttoczenie, cho¢ mocno
ograniczone, nie ustato. W XVII
wieku w Egerze mial miejsce
ewenement na skale Swiatowa:
miasto najezone minaretami
otaczaly winnice! Pokazuja to
Owczesne ryciny.

W tym okresie wiekszo$¢
rdzennie wegierskiej ludnosci

zostala wysiedlona z regionu
Egeru. Jak wyja$nia Jan Bosak,
znakomity polski znawca dzie-
jow winiarstwa, ,naich miejsce
Turcy przesiedlali serbskich
osadnikéw, wraz z ktorymi
przywedrowaly nowe odmiany
winoro$li, w tym popularna
poZniej kadarka, pierwotnie
skadarka - od miasta Skadar w
dzisiejszej Albanii. Odtad ciem-
ne odmiany do produkgcji win
czerwonych zaczely wypiera¢
dominujace wczes$niej w Ege-
rze biale szczepy”.

Po wyzwoleniu spod turec-
kiego panowania, co nastgpito
w 1687 roku, pie¢ lat po odsie-
czy wiedenskiej, w egerskiej
dolinie nastgpil wybuch wi-
niarstwa, w ciqgu dwéch dekad
winnice pokryly wszystkie zbo-
cza. Pojawili sie takze osadnicy
z Niemiec, przynoszac ze soba
takie szczepy, jak portugieser,
czyli kekoporto, i blaufran-
kisch, czyli kekfrankos. Egerski
region winiarski rost w site, a
zwlaszczajego czerwone dioni-
zjaki.

I ciagle Polska byla ich naj-
wigkszym odbiorca, az do
smutnego dla niej 1772 roku...

XIX wiek to kolejny skok
technologiczny w egerskimre-
gionie. Dotarly tu nieznane
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wcze$niej w tej czesci Europy
miynki do zgniatania gron wy-
reczajace bose stopy.

W produkecji wina, wzorem
regionu Bordeaux, zaczeto
réwniez stosowaé dluga ma-
ceracje miazgi, moszczu. ,W
ten sposob wyksztalcit sie naj-
bardziej typowy rodzaj win
wegierskich: tadnie wybar-
wiony, taniczny czerwony ku-
paz produkowany z duzym
udziatlem gron kadarki” (Jan
Bosak).

Kleska filoksery (pasozyt
niszczacy korzenie krzewow

winoro$li), ktéra zrujnowala
winnice Europy, dotarta do
Egeruw 1896 roku. Zagtada by-
la prawie zupelna, filoksera
unicestwila 9o proc. winnicre-
gionu. Winnice oczywi$cie od-
rodzono, ale dawnego charak-
teru Byczej Krwi juz nie, ponie-
waz w odnawianych winnicach
sadzono duzo szczepéw fran-
cuskich.

Dzisiaj egerski region wi-
niarski to 17 miejscowosci, w
ktorych obszar winnic prze-
kracza 5800 ha. S to najdo-
skonalsze tereny do uprawy ja-
kosciowej winorosli. Tutejsze
wina zawdzieczaja swojq repu-
tacje szczesliwemu wspotdzia-
faniu wielu czynnikéw.

Gleby na tym obszarze, po-
chodzenia wulkanicznego, sa
do$¢ urozmaicone. Powstaly w
procesie erozji skat ryolito-
wych i tuféw. Na tych skatach
rozciagaja sie winnice najlep-
szych winiarzy.

Zashugi czterech najlepszych
winiarzy zostaly uznane takze
przez Wegierska Akademie Wi-
na, ktéra przyznata im tytuly
Winiarza Roku. Wéréd odzna-
czonych s3a: Vilmos Thumme-
rer (1995), Tibor Gal (1998) Bela
Vincze (2005) i dr Gyorgy Lo-
rincz (2009).
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Egri Bikaver

Brody czerwone od wina

XVI wieku wojska

tureckie oblegly

Eger. Ale Madzia-

rowie - mimo ze w

poréwnaniu z tu-
recka nawalg byla ich zaledwie
garstka - bohatersko bronili twier-
dzy. Tak bohatersko, ze w napastni-
kach wywotywali przerazenie. Wte-
dy wiasnie Turcy, tumaczac, dlacze-
go nie moga zdoby¢ zamku Eger, za-
czelirozpowiadad, ze obroncy majq
nadludzkie sity i czerwone brody. A
toztego powodu, Ze pija bycza krew
wzmagajaca ichmociwalecznosé. 1
takjuz zostato, najlepsze czerwone
wino z Eger to Egri Bikaver, egerska
Bycza Krew. Co za$ do obroncéw
twierdzy Eger, jesli juz mamy wie-
rzy¢ cho¢ troche legendzie (a wia-
domo, ze w kazdej tkwi ziarnko
prawdy), to zgoda, mogli mie¢ czer-
wone brody, ale nie od byczej krwi,
lecz od miejscowego wina.

Tyle legenda. Prawda historyczna
wygladaniecoinaczej. Do XV wieku
wregionie Eger ttoczono wylacznie
wina biale, poniewaz uprawiano
tam biale winogrona. Szczep Ka-
darka, z czerwonymi gronami, poja-
wil sie wregionie Eger wraz zludno-
$cig pochodzenia batkanskiego, by-
lito uchodzcy, ktérzy opuscili swoje
macierzyste ziemie popychani
przez turecka ekspansje.

Poza tym $redniowieczny $wiat
byt otwarty, ksieza z regionu Eger,
studiujacy wItalii, przywozili stam-

tad sadzonki z czerwonymi grona-
mi. Przynosili je ze soba takze mnisi
- cystersi przybywajacy z Burgun-
dii. Dzi$ nikt juz tego dokladnie nie
ustali, ale pod koniec XV wieku w
regionie Eger tloczono sporo czer-
wonego wina. Madziarowie bronia-
cy Egeru przed Turkami we wrze-
$niu 1552 rokumielijuz w czymma-
czaciczym barwié¢ (oczywiscie, nie-
chcacy) na czerwono.

Dzisiejszy Bikaver to Kklasyk
wsréd dionizjakow. Jest to wytraw-
ne, czerwone wino o chronionym
pochodzeniu (Appellation d’ Origi-
ne Controlee, AOC)), w kolorze ru-
binowej czerwieni. Ma w sobie bu-
kiet smakéw owocowych oraz me-
ska dojrzalos¢, ajednocze$nie aksa-
mitna harmonie. Zgodnie z kodek-
sem Egri Bikaver obowigzujacym
jego producentéw w procesie po-
wstawania tego wina wymagane jest
uzycie mieszanki skltadajacej sie z co
najmniej trzech réznych szczepéw
winorosli autoryzowanych przez
Egerska wspdlnote gminna. Dzieki
temu Egri Bikaver powstajace z ku-
pazu czerwonych winogron stat sie
jednym znajbardziej znanych w Eu-
ropie czerwonych win.

W dokumentach pisanych han-
dlowa nazwa Bikaver pojawila sie
pierwszy raz w 1851 roku. Nato-
miast winiarzem, ktéry pierwszy
przygotowat szlachetny dionizjak
Bikaver, byt Jeno Grober. Pod ko-
niec XIX wieku szczegdlng troskq
otoczyl krzewy na wydzielonych

plantacjach. Formowat je w specjal-
ny sposob, przycinatinaczej, w taki
sposob, aby rodzity mniej owocow,
ale lepszej jako$ci. Wino tloczone z
tej plantacji przechowywat osobno.
Jego zastuga jest wprowadzenie do
Byczej Krwi szczepu medoc noir,
dojrzewajacego bardzo wczeénie,
wonnego; gronami tego szczepu
bardzo poprawil kompozycje By-
czej Krwi. Dzi§ w regionie Eger
uprawiane sa takie szczepy, jak kek-
frankos, kekoporto, kadarka, blau-
burger, zweigelt, cabernet franc, ca-
bernet sauvignon, merlot, pinotno-
ir, menoire, turan, biborkadarka, sy-
rah. Z nich czerpia twoércy Byczej
krwi,amaja do tego prawo, jesli gro-
napochodza z nastepujacych miej-
scowosci, oprocz Egeru: Andornak-
talya, Demjen, Egerbakta, Egersza-
lok, Egerszolat, Felsotarkany, Kerec-
send, Maklar, Nagytalya, Noszvaj,
Novaj, Ostoros, Szomolya, Verpelet.
Alenie w dowolny sposéb. Regu-
luje torozporzadzenie wegierskiego
Ministerstwa Rolnictwai Gospodar-
ki Wodnej. To pouczajace lektura.
Kto ciekaw, dowie sie z niego, ze w
winnicy wregionie winiarskim Eger
powinno rosnac 4000 krzewdéw na
powierzchni hektara, a krzewy mu-
sza by¢ sadzone w odlegtosci 8o cm
jeden od drugiego. W przypadku
najlepszych win (superior) produk-
cja z hektara nie moze przekraczac
60 hektolitréw (6000 litréw).
Certyfikat pochodzenia wino-
gron wykorzystanych do produkcji
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kazdego wina o chronionym po-
chodzeniu regionu winiarskiego
Eger moze by¢ wystawiony tylko
po okre$lonym terminie rozpocze-
cia zbioréw i po kontroli przepro-
wadzonej na miejscu. Grona po-
winny by¢ nieuszkodzone, zdrowe
inoszace charakter gatunku. Ter-
min rozpoczecia winobrania na
podstawie potozenia winnicy usta-
la gmina winiarska wlasciwa dla
winnicy.

Kontrole degustacyjna win o
chronionym pochodzeniu regionu
winiarskiego Eger przeprowadza
Komisja Zatwierdzania Jako$ci Win
Regionu Winiarskiego Eger.

Wina o chronionym pochodze-
niu klasy superior, a wiec praktycz-
nie kazdy Bikaver, moga by¢ sprze-
dawane tylko w szklanych butel-
kach. Butelkowanie moze sie odby-
wacé wylacznie w zakladach posia-
dajacych zezwolenie od wiadz oraz
bedace w rejestrze sporzadzonym
przez rade Gmin Winiarskich Re-
gionu Eger - EBHT.

Kazda butelka zawierajaca Bika-
ver powinna by¢ opatrzona zna-
kiem towarowym wydrukowanym
przez EBHT z napisem VEDETT
EREDETU BOR, wino o chronionym
pochodzeniu.

Bikaver moze trafi¢ do sklepow
najwcze$niej po 1 listopada roku
nastepujacego po zbiorach, a jesli
jestto wino superior - najwczesniej
po 1 majadrugiego roku nastepuja-
cego po zbiorach.
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Weglerska Czestochowa

dziejach panstwa wegier-
skiego Eger zajmuje miej-
sce zupelnie wyjatkowe,

Polacy moga to zrozumie¢ latwiej
nizinne narody.

Wojska imperium osmanskiego
najechaly Krélestwo Wegier. We
wrzesniu 1552 roku stanely pod
twierdza Eger. Armia turecka w sile
150 000 ludzi, w tym 8o 0oo dobo-

rowego wojska wraz z artyleria, ob-
legta zamek broniony przez okoto
2100 ludzi,zawodowych zolierzy i
ochotnikéw wywodzacych sie z
miejscowej, a wiec rolniczej, winiar-
skiej ludnos$ci. Wéréd tej garstki by-
1y takze kobiety oraz 250-osobowy
oddziat austriackich muszkieteréw.
Obronag dowodzit kapitan Istvan
Dobo. Oblezenie trwato 39 dni. Tur-
cy nie zdobyli twierdzy.

W dziejach Wegier bitwa ta
miala znaczenie nie tylko militar-
ne, ale takze, i przede wszystkim,
symboliczne, podobnie jak w Pol-
sce obrona Czestochowy przed
wojskami szwedzkimi. Zwycie-
stwo pod Egerem bylo momen-
tem przelomowym, Madziarowie
przekonali sie, Ze turecka potega
nie jest niezwyciezona. Skuteczna
obrona twierdzy Eger stata si¢ na-

rodowym symbolem, a Istvan Do-
bo wielkim bohaterem narodo-
wym.

46 lat p6zniej Turcy zdobyli Egeri
zdominowali wegierskie panstwo.
Na zdobytych ziemiach panowali
péttora stulecia. Ale sam Eger byt
okupowany najkrécej na wegier-
skiej ziemi, tylko 8o lat. Po odsieczy
wiedenskiej skonczyla sie turecka
hegemoniana Wegrzech.
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Egeszsegedre,
na zdrowie

Egerski region winiarski oprécz Byczej Krwi
szczyci sig jeszcze innymi znakomitymi
dionizjakami. Do najbardziej znanych naleza:

EGRI LEANYKA - Egerska Panienka, biate wino
0 nadzwyczajnym, przyjemnym, froche delikat-
nym, a jednocze$nie ognistym smaku, o
bogatym aromacie i bukiecie woni kwiatow win-
nych. Istniejg rozne odmiany tego wina:
wytrawne, potwytrawne i potstodkie.

EGRI MUSKOTALY - potstodkie biate wino z bu-
kietem aromatéw Swiezych winogron
muszkatowych.

EGRI KEKFRANKOS - wytrawne wino o inten-
sywnej czerwonej barwie i smaku owocowym.
W starszych rocznikach Swiezy charakter tego
wina przeobraza sie w subfelng harmonie sma-
kowa.

EGRI CABARNET SAUVIGNON - wytrawne
czerwone wino o rubinowym odcieniu

z infensywnym bukiefem owocowym, o dtugo-
frwatym smaku i z bogatym aromatem.

W przypadku win dojrzewajgcych w debowych
beczkach daje o sobie znac nuta czekolady.
DEBRO HARSLEVELU - wino w kolorze zéttego
ztota, w smaku dominujg charakterystyczne dla
tej odmiany nutki kwiatéw lipy i lipowego miodu.
Sekret tego wina kryje sie w bogactwie aromatu
i harmonii jego sktadnikow.

EGRI OLASZ RIZLING - biate, Swieze, aroma-
tyczne, wytrawne wino o lekko cierpkiej nucie.

Przystowla
O wWInie

99 Jeden kieliszek wina sprawia wiecej przyjemnosci
niz dwa befsztyki

99 Wino i spowiedz wyjawiq wszystko

99 Kto wino potyka, temu rozum znika

99 Winnice i pigkne kobiety sq trudne do pilnowania

99 Eatwiej wypelnic kieliszek niz zobowiqzania podjete
przy kieliszku

99 Po dobrym winie potrzebny dobry kon

99 Wino jest mlekiem dla starcow

99 Dobry kielich wina - niepotrzebna medycyna

99 Wino to dobry kompan, lecz zly przewodnik

99 Wino do picia, a woda do mycia

99 Zloto, przyjaciel i wino - im starsze, tym lepsze

99 Kto siwiec zaczyna, nie do kobiet czas, ale do wina

99 Gdzie gospodyni pigkna, tam wino smakuje

99 Kto pije wino, dobrze $pi; kto $pi, ten nie grzeszy; kto
nie grzeszy, jest swiety; kto jest Swiety, bedzie
zbawiony; a wiec - kto pije wino, bedzie zbawiony

99 Wino sprawia najwiekszq przyjemnosc kobietom
wtedy, gdy pija je mezczyzni

99 Uroda bez dobroci jest jak zwietrzate wino

99 0Od kiedy storice i ksiezyc ISniq na niebie, nikt nie
wymyslit niczego lepszego od wina

99 Dobre wino i pickna kobieta to dwie cudowne
trucizny

99 Widok pijanicy jest najlepszq lekcjq trzezwosci
99 Wino usypia, mito$¢ rozbudza

99 Wino wzmaga pozqdanie, lecz odbiera sily
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ino  czerpie

swoje walory z

jakosci gron,

dobrego Kli-

matu, gleby,
metod uprawy, a takze ze spo-
sobu, wjaki jest przechowywa-
ne. Najlepiej przechowuje sie i
dojrzewa w piwnicy. A najlep-
sze piwnice ma Eger.

Wiekszo$¢ piwnic Europy
miesci sie pod zabudowaniami
mieszkalnymi, patacami, zam-
kami, restauracjami. Wiele z
nich budowano i drazono w
skale na potrzeby ludzi i zwie-
rzat, ale z czasem okazaly sia
przydatne do lezakowania wi-
na. Ale nie wszystkie winiarskie
piwnice pochodza ,z odzysku”.
W pétocnej czesci Karpatow
sq piwnice przeznaczone od
poczatku na wino. Ta tradycja
odnosi sie takze do Eger.

Wino w piwnicy ma peten
komfort. Panuje tam stala tem-
peratura,od 10do15st. C,latem
izima. W piwnicy zyja specjalne
szczepy mchéw, bakterii i ple-
$ni, nadajac jej charaktery-
styczng atmosfere, zapach, kté-
ry przenika do wina, tworzacje-
go bukiet.

Wino pod forteca

W Egerze jest kilkaset piwnic.
Cze$¢é z nich znajduje sie w ob-
rebie starego, Sredniowieczne-
go miasta, wewnatrz muréw
obronnych, inne - poza nimi.
Piwnice r6zniq sie miedzy sobg
takjak ci, ktorzy je drazyli:jedni
byli zamozniejsi, inni lepiej wy-
ksztalceni, jeszcze inni obyciw
$wiecie. Inaczej wygladajq piw-
nice wielkich wiacicieli ziem-
skich, a inaczej skromnych wi-
niarzy. R6zniq sie rozmiarami,
konstrukcja, wystrojem.

Najstarszych piwnic trzeba
szuka¢ wmiejscach zwiazanych
z Ko$ciolem za panowania dy-
nastii Arpadéw. Od XI do XIII
wieku twierdza Eger miedcita
rezydencje biskupia. Znajdo-
wala sie tam piwnica tak wielka,

EGER

Egri Bikaver

y 4}

DA

gje

widziane
7 pIwnicy

aby pomiesci¢ wino pochodza-
ce z dziesieciny oraz z winnic bi-
skupich, a te byly rozlegte. Zaka-
markiikomorylaczylysie, two-
rzacsie¢, doktérej wiodto jedno
wejscie. Ta rola zamkowej piw-
nicy skonczyla sie¢ pod koniec
XVIwieku, gdy miasto zagarneli
Turcy. Pod rzadami wladcow
wyznajacych islam wino musia-
o zej$¢ nadrugiplan.

W XVIII wieku, gdy Turcy
odeszli do historii, a prasy zno-
wu zaczely ttoczy¢ duzo mosz-
czu, piwnice na dziesiecine
przeniesiono z twierdzy pod
patac biskupi.

Ale nie tylko diecezja miata
swoje winnice, posiadaly je tak-
ze poszczegolne koscioly i in-
stytucje koscielne, one tez po-
trzebowaly piwnic do magazy-
nowania wlasnego wina. Do-
brym miejscem okazala sie sie-

dziba krélewska (Kiralyszek).
Stare dokumenty méwia, ze by-
1y tam 2.2 piwnice, ktérych uzyt-
kownicy mieli co$§ wspolnego z
kapitula. Juz nie byly polaczo-
ne w sie¢, do kazdej wiodto
osobne wejscie. [rozmaicie by-
ly skonstruowane. Piwnice pod
twierdza zostaly wydrazone w
tufie wulkanicznym, piwnice
pod patacem biskupim w wa-
pieniu.

Opisujac architekture eger-
skich piwnic, zuzyto morze
atramentu. Inaczej wygladaty
piwnice pod klasztorem Jezu-
itéw, inaczej pod seminarium,
pod kosciolem parafialnym,
jeszcze inaczej pod ortodoksyj-
nym ko$ciolem greckim. XVIII
wiek to zloty okres w piwnicz-
nym budownictwie Egerze.
Dzi$§ w obrebie Starego Miasta
nie skladuje sie juz wina.

W XVIwieku, w czasie pano-
wania Turkéw, mate osady w
poblizu Egeru przestaly istnie¢,
ich mieszkancy wygineli, wy-
marli, wyemigrowali, a ich sie-
dziby wchtoneto miasto. Wyjat-
kiem byla wioska Felnement
napo6toc od Egeru. Niszczona
wiele razy i wiele razy odbudo-
wywana w pewnym sensie
przetrwata do dzis. Przetrwaty
$redniowieczne piwnice wy-
drazone pod wzgoérzem Kko-
$cielnym; wprawdzie Turcy je
zasypali, ale po oswobodzeniu
kraju znowu zostaly opréznio-
ne.Inapelnione. Terazjest tam
wiele restauracji, z ktérych
schody wioda do bardzo sta-
rych piwnic.

Dolina Pieknej Pani

Poczawszy od XVIII wieku, a
konkretnie od 1770 roku, stawa
egerskich win wigze sie $cisle z
Szepasszony-volgy,  Doling
Pieknej Pani. Dzi$ znajduje sie
tam blisko 150 piwniczek. Naj-
starszy rzad piwniczek - Oreg-
sor - rozpoczeto pod czujnym
okiem biskupa Barkoczy’ego,
ktéremu bardzo zalezalo na
rozwoju gospodarczym. Rozu-
mial, Ze nie bedzie on mozliwy
w tym regionie bez tloczenia
dionizjaku, handlu winemibez
rozwoju rynku winiarskiego.
Dlatego niezbedna stala sie bu-
dowa nowych, odpowiednich
pomieszczen do skladowania
wina. Tak si¢ zaczely dzieje Do-
liny Pieknej Pani. Za domami,
po poéinocno-zachodniej stro-
nie miasta, w jednym rzadku
ciagna sie piwniczki wykute w
wulkanicznym tufie. Teraz sa
tam uliczki Veroszalai Arnyek-
szala. Piwniczkirozciagajq siew
réwniez w kierunku Osytoros,
obok spadzistej drogi asfalto-
wej,ite nazwano Koporos,ana-
zwawywodzi sie z pylu kamien-
nego eksploatowanego niegdy$
na tych terenach i uzywanego
do czyszczenia garnkow.

W XIX i XX wieku powstaly
piwniczki przy drodze w stro-

Clepta woda zdrowlia doda

win Egri:

rp.pl

ne Andornaktalya, noszacej
obecnie nazwe Kistalya, pro-
wadzacej do wylotu trzech do-
lin. Obszar, na ktérym znajdujq
sie piwniczki, nosi nazwe jed-
nej z wiosek zniszczonych za
panowania Turkéw. Przy wy-
jezdzie w kierunku Budapesz-
tu, w strone Kerecsend, znaj-
duja sie piwnice Kolyuk. Wiek-
szo$¢ tutejszych piwnic po-
wstala wlatach 30. XX wieku, s
to tak zwane awanturnicze
piwnice dla turystéw zegnaja-
cych Eger.

Naczynia Dionizosa

Z piwnicznego mroku, roz-
proszonego $wiatlem latarki, a
najczesciej zwykla zarowka, wy-
laniaja sie przedmioty i urza-
dzenia, ktérych w Polsce ze
$wieca szukaé: prasy i kadzie.
Ale sa tez znajome, obte ksztalty
- to beczki. Nam w Polsce koja-
rza sie przewaznie ze $ledziami,
ogorkami i kapusta. Ale nie w
Egerze. Tam beczki stoja, a ra-
czejleza wiscie wojskowym po-
rzadku. Ten widok robi wraze-
nie na przybyszach znad Wisty
czy Bugu. Mate z przodu, wiek-
sze za nimi. Wszystkie beczki
spoczywajana dwoéch réwnole-
gtych belkach drewnianych al-
bo na kamiennych, wykutych w
tufie.

W toku dziejow zmienialy sie
nieco ksztalt beczek, rozmiary i
sposéb wykonania. Klepki naj-
starszych beczek nie byly $ci-
skane zelaznymi obreczami, ale
powrozami. Dlatego bednarzy
nazywano takze zaplataczami
wina.

Chlubg Egeru sa trzy beczki
ozdobione postaciami ludzki-
mi. To dzieto miejscowego arty-
sty ludowego, ktory stworzylje
100 lat temu, a postacie to bo-
haterowie powiesci, jakie napi-
sal Geza Gardonyi.

Z kolei najokazalsza prasa
egerska zostala wykonana w
Kistalya w 1842 roku. Mozna
je oglada¢ w Muzeum Istvan
Dobo.

Lista importerow

ie samym winem Eger stoi.

Najprawdziwszym natural-

nym skarbem tego miasta
sq wyplywajace z wnetrza ziemi
lecznicze cieple zrodia.

Wiadomo, Ze znane byly co naj-
mniej tysiac lat temu, ale praktycz-
nie nie wiadomo, w jakim stopniu
wtedy z nich korzystano. Ale i tak
pierwsze wzmianki o leczniczych
cieplych wodach Egeru sg bardzo
dawne. Juz w XV wieku miasto cie-
szylo sie z posiadania wlasnejtazni
zasilanej termalnymi wodami. Za-
kon kartuzéw zbudowatja namiej-
scu jednego z odkrytych wéwczas
termalnych zrédel. Eaznie parowe
oraz kapiele w drewnianych baliach
cieszyly sie wowczas w Eger wielkq
popularnoscia.

Roéwniez tureccy najezdZcy nie-
zwykle cenilitaznie termiczne:ilidz-
se i kaplidzse, w ktorych odzywato
nie tylko ciato, ale réwniez duch. We-
dlug zachowanych dokumentéw z
XVII wieku Turcy doskonale zdawali
sobie sprawe ze znaczenia wod ter-
malnych. Stynny turecki podréznik
Evlia Celebi, ktéry objechat cate im-
perium tureckie, przez dtuzszy czas

przebywat w Egerze, polubit nie-
zmiernie lecznicze cieple Zrédia, a
miastunadat przydomek Czerwone
Jablka. C6z za wspaniate bylo zycie,
gdyrazem z pasza zazywali kapieliw
marmurowej fazni krélowej matki
(Valide sultan), gdzie zgrabne odali-
ski masowaly ich ciala, a pdzniej,
przysiadlszy namarmurowejlawie,
z wielkim upodobaniem traktowali
oponetnych Turczynkach...

Jedna z tureckich tazni, zbudo-
wana okoto 1610 roku, czynna jest
dodzis.

W zasadzie niewiele zmienilo sie w
egerskich termach od tamtej pory,
wyjawszy Turkéw i odaliski. Wody
termalne wciaz sa wykorzystywane
przez mieszkancow miasta i tysiace
turystéw przyjezdzajacych z zagrani-
cy. Wszyscy znajduja wnich rozryw-
ke,awieluulge w cierpieniu, zwlasz-
cza ci, ktérym dokuczaja béle reu-
matyczne. Termalne egerskie wody
sq lekko radioaktywne, zawierajq
wapn, magnez, dwutlenek wegla. Po-
winni z nich korzysta¢ ludzie po za-
biegach ortopedycznych, cierpiacy
na rozmaite schorzenia uktadu ru-
chu. Ale - uwaga! Woda moze mie¢
temperature od 27 do 38 st. C. Tanaj-

cieplejszanie jest wskazana dla os6b
cierpigcych nanadci$nienie.

Dzisiaj, w samym sercu miasta,
znajduje sie kapielisko Termal, a w
nim sze$¢ basendéw wypetnionych
ciepla, lecznicza woda. Sa one od-
kryte, czynne nawet zima. Na przy-
byszach nieprzywyklych do tego
rodzaju miejscrobi wrazenie widok
- na przyklad - starszych panéw
tkwiacych wwodzie po szyje, w wel-
nianych czapach na glowach, graja-
cych w szachy na planszy umiesz-
czonej na styropianowej plycie, w
styczniu, przy temperaturze powie-
trzaminus1ost. C.

Na terenie kapieliska Termal ro-
$nie wiele drzew, takze egzotycz-
nych. W tym kojacym, leczniczym
otoczeniu znajduje sie réwniez jed-
na z najpiekniejszych w kraju pty-
walni, zaprojektowana przez styn-
nego architekta Imrego Makovecza:
jest to ptywalnia im. Aladara Bit-
skeyego.

Poczesne miejsce w turystyce
miasta zaczyna ostatnio zajmowac
takze turystyka konferencyjna, kto-
rej doskonate warunki - nie wyla-
czajac wéd termalnych - moga za-
pewnic¢ hotele Egeru.

Teksty przygotowat Krzysztof Kowalski

VISFERA
Kontakt: Tomasz Wlazto
Adres: ul. Topolowa 17 B, 05-083 Wiktorow

CENTER CRACOW sp. .

Kontakt: Bogdan Koszatka

Adres: ul. Makuszynskiego 4, 31-752 Krakéw
NASZE WINA

Kontakt: Bistro Zuzu

Adres: Kazimierzowska 43, 02-572 Warszawa
TIMS.A.

Kontakt: Rafat Fijak

Adres: ul. T. Regera 111, 43-382 Bielsko-Biata
SKEAD WINA

Kontakt: Rafat Sokolowski

Adres: ul. Warszawska 25, 05-830 Nadarzyn
VINORAMA

Kontakt: Konrad Dzialak

Adres: ul. Sienkiewicza 68, 95-082 Dobron
VINPOL

Kontakt: Dariusz Polak

Adres: ul. Mazowiecka 48, 87-100 Toruh
DOMUS VINI

Kontakt: Akos Ganew

Adres: ul. Wygrana 913, 30-311 Krakow
BWS POLSKA Sp. z o.0.

Adres: 36-062 Zaczernie 791

BARTEX

Adres: Papro¢ 111, 64-300 Nowy Tomysl



